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Cena di Capodanno (

APERITIVO DI BENVENUTO

GRAN BUFFET DI ANTIPASTI DI MARE E DI COLLINA CALDI E FREDDI

primi
SFOGLIATINA DI MARE CON FILETTO DI SPIGOLA, GAMBERI E TARTUFO NERO

CHITARRINE ALLASTICE

secondi
FILETTO DI SAN PIETRO CON GUAZZETTO DI MAZZANCOLLE,
VONGOLE VERACI E PORCINI

dalla tradizione alle 24:00
COTECHINO CON ZAMPONE E LENTICCHIE DI CASTELLUCCIO
PER FESTEGGIARE LANNO NUOVO

dessert
SEMIFREDDO ALLARANCIA CON PISTACCHI DI BRONTE E FICHI CARAMELLATI

BUFFET DEI GOLOSI CON DOLCI DELLA TRADIZIONE

ACQUA, CAFFE

77 17



mm—

la cantina
PROSECCO “MIONETTO”
VERDICCHIO E ROSSO PICENO DOC “TENUTA DELL'UGOLINO” [ ' |
MOSCATO “ARIONE” ’

€ 55,00

MUSICA DAL VIVO

N.B. SI EFFETTUANO SU ORDINAZIONE MENU DI CARNE E MENU D’ASPORTO
BAMBINI FINO Al 6 ANNI SCONTO DEL 50%, DAI 6 Al 9 SCONTO DEL 30%
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brugiatelli design”

L'infinito Country House, via Fornace 4 | 60030 Serra de’ Conti (An)

Tel. 0731 879424 | 335 6148593 | info@linfinitocountry.it

www.linfinitocountry.it
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