Menu di Ferragosto 2016

Menu di pesce
APERITIVO DI BENVENUTO

antipasti
DEGUSTAZIONE DI MARE CALDA E FREDDA

primi piatti
CREPES CON CODA DI ROSPO E GAMBERI
TAGLIATELLE ALLO SCOGLIO

secondi piatti
FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI CON INSALATA E PATATE FRITTE

dessert
SEMIFREDDO FIORDILATTE E FRAGOLA

vini
VERDICCHIO DOC “TENUTA DELLUGOLINO”
VINO FRIZZANTE “GUELFO VERDE” GAROFOLI

€ 38,00 a persona

brugiatelli design”

N.B. | BAMBINI DA O A 4 ANNI NON PAGANO, DA 5 A 7 ANNI SCONTO DEL 50%,
DA 8 A 10 ANNI SONTO DEL 30%




