
Menù di Capodanno



Menù di Capodanno

Aperitivo di benvenuto 

gran buffet di antipasti con
l’Angolo dei sAlumi
prosciutto crudo toscano e melone, capocollo, carpaccio di bresaola, 
ciauscolo, salame fabriano, focacce e pane di diversi tipi

l’isolA del mAre
insalatine di seppie e di polipi, scampi al vapore, carpaccio di spada e di 
tonno, salmone in bella vista, cozze e vongole alla tarantina, fantasia di 
gratinati di mare, polipo scaloppato al balsamico

l’Angolo dei formAggi
forma di grana, pecorini scavati a cucchiaio, caciotta, 
mozzarelle e ricotte di bufala, trecce da latte

bis di primi
medAglioni di ricottA di bufAlA 
con punte di AspArAgi e lAmelline di tArtufo

chitArrine All’Astice

secondi
filetto di gAllinellA di mAre su specchio di legumi

pre-dessert
grAnAtinA Allo chAmpAgne rosè

dessert
semifreddo Al torroncino

buffet dei golosi con dolci nAtAlizi

alle 24.00
cotechino con lenticchie di cAstelluccio 
per festeggiAre l’Anno nuovo che ArrivA

vini
bollicinA

biAnco e rosso doc igt

moscAto dolce

€  55,00
vini inclusi

MUSICA DAL VIVO

NB: si effettuano anche menù da asporto di carne e di pesce



L’infinito Country House, via Fornace 4 | 60030 Serra de’ Conti (An)  
Tel. 0731 879424 / 0731 870072 / 335 6148593 
info@linfinitocountry.it | www.linfinitocountry.it


