‘infinito

Country House

Menu di Natale 2017 -*-

aperitivo di benvenuto

antipasti
FILETTINO DI MAIALE ALLE ERBE AROMATICHE CON BRIOCHE Al FUNGHI
BAVARESE DI RICOTTA CON GUANCIALE CROCCANTE

primi piatti
CAPPELLETTI IN BRODO DI CAPPONE
CANNELLONI DELLA TRADIZIONE

secondi piatti
ARROSTO MISTO ALLA BRACE
(CON AGNELLO, VITELLO, COSTINE DI MAIALE, CAPOCOLLO, POLLO E SPIEDO)

contorni *
PATATE AL FORNO E CICORIA IN PADELLA

dessert
PANDORO GHIACCIATO FARCITO CON CREMA, NOCCIOLA E SALSA AGLI AGRUMI
DOLCI DELLA TRADIZIONE

dalla cantina
ROSSO PICENO DOC E VERDICCHIO DOC “TENUTA DELLUGOLINO”
MOSCATO D’ASTI E PROSECCO

€ 36,00 a persona

brugiatelli design”

SU ORDINAZIONE S| EFFETTUANO MENU DI PESCE O EVENTUALI VARIANTI. | BAMBINI DAl 4/8 ANNI 50% DI SCONTO

L'infinito Country House, via Fornace 4 | 60030 Serra de’ Conti (An)

Tel. 0731 879424 | 0731 870072 | 335 6148593 info@linfinitocountry.it | www.linfinitocountry.it



