Menu di Natale 2018 *

aperitivo di benvenuto ek

antipasti
VELLUTATA DI ZUCCA CON VELETTA DI SPECK CROCCANTE

FLAN DI SPINACI AL BURRO E NOCI CON VELI DI CRUDO AFFUMICATO

primi piatti
CAPPELLETTI FATTI A MANO IN BRODO DI TACCHINELLA

TAGLIATELLE AL RAGU BIANCO Al PROFUMI DI BOSCO

secondi piatti
CARRE DI VITELLO PORCHETTATO AL LARDO DI COLONNATA CON SALSA
Al FUNGHI PORCINI E SPICCHI DI PATATE ALLA SALVIA

TAGLIATA DI RAZZA MARCHIGIANA Al SALI AROMATICI E ROSMARINO
CON INSALATINA CAPRICCIOSA ak-

* |
dessert
TORTINO AL CIOCCOLATO CON CREMINA DI LAMPONI

DOLCI DELLA TRADIZIONE

dalla cantina
VINI DELLE NOSTRE COLLINE: VERDICCHIO E ROSSO PICENO DOC

MOSCATO D’ASTI E PROSECCO

€ 38,00 a persona

SU ORDINAZIONE SI EFFETTUANO MENU DI PESCE O EVENTUALI VARIANTI.
| BAMBINI DAI O/4 ANNI NON PAGANO, DAI 5/8 ANNI 50% DI SCONTO.
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