Menu di Pasqua 2016

Menu di carne

antipasti
INSALATINA DI CONIGLIO CON POMODORINI SECCHI E SPECK CROCCANTE

TORTINO Al CARCIOFI SU FONDUTA DI PECORINO

primi piatti
CANNELLONI CON RICOTTA, SALSICCIA E CARCIOFI

TAGLIATELLE AL RAGU D’ANATRA

secondi piatti
ARROSTO MISTO CON PATATE E GRATINATI

STINCO DI VITELLO ALLE CIPOLLE ROSSE DI TROPEA

dessert
SEMIFREDDO Al FIORI D’ARANCIA

DOLCI DELLA TRADIZIONE

vini
VERDICCHIO E ROSSO PICENO DOC “TENUTA DELLUGOLINO”

€ 38,00 a persona
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