Menu di Pasqua 2016

Menu di pesce

antipasti
DEGUSTAZIONE DI MARE CALDA E FREDDA

primi piatti
CRESPELLE Al FRUTTI DI MARE E CARCIOFI

TAGLIATELLE Al CROSTACEI

secondi piatti
GRIGLIATA MISTA DI MARE CON INSALATINA

FRITTO DELLADRIATICO CON VERDURINE

dessert
SEMIFREDDO Al FIORI D’ARANCIA

DOLCI DELLA TRADIZIONE

vini
VERDICCHIO DOC “TENUTA DELLUGOLINO”

VINO FRIZZANTE “GUELFO VERDE” GAROFOLI

€ 45,00 a persona

brugiatelli design®



