GUSTO DI VIVERE

UMANI RONCHI

Menu serata degustazione

23 marzo 2012 ore 20.30

gli antipasti
CARPACCIO DI SALMONE SU SFOGLIATINA AL SESAMO

INSALATINA TIEPIDA DI POLIPO Al CARCIOFI
SU LETTO DI PATATE PREZZEMOLATE

SPUMANTE METODO CLASSICO
EXTRA BRUT UMANI RONCHI

primi
CREPES ALLA RANA PESCATRICE E GAMBERI
AL PROFUMO DI ROSMARINO

VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESI DOC CLASSICO SUPERIORE
VECCHIE VIGNE 2009

intermezzo
DEGUSTAZIONE DI BACCALA ALLANCONETANA

VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESI DOC CLASSICO RISERVA
PLENIO 2007

secondi
TOURNEDOS DI FILETTO Al FUNGHI PORCINI

CONERO RISERVA D.O.C.G.
CUMARO 2007

dolct

DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI E CONFETTURE
CON SEMIFREDDO AL GORGONZOLA

SAUVIGNON BLANC BOTRYTIS CINEREA
MAXIMO 2009

€ 28,00

brugiatelli design”



